Angebot
Back Handwerk

QUALITAT UND VIELFALT
HABE ICH JETZT FEST
IM GRIFF.

Produzieren Sie lhre Backwaren
effizient und gewichtsgenau mit
dem Handtmann Teigteiler VF 608 B.

Unser Teigteiler-Komplett-Paket fir Sie: Optional fir Konditoreien:
¢ Portioniermaschine VF 608 B advanced edition “fahrbar” e Mit Dosierventil DV 85-1
e Schneideinheit MSE 441 inkl. 3 Formateinsatze ¢ |Inkl. Stern- und Lochtillen

e Portioniereinheit MPE inkl. Rundbogen mit Tisch

nur 38.840 €* nur 46.580 €*

Weitere Informationen unter: _
www.handtmann.de/backwaren | @ B @& handtmann

* zzgl. Mwst /Angebot giiltig fir Abschluss bis 31.12.2023 und Lieferung bis spatestens 28.02.2024 Ideas for the future.



IHRE HERAUSFORDERUNGEN -
UNSERE LOSUNGEN.

Handtmann ist ein weltweit fiihrender Hersteller moderner System-
technologie, die in der Backwarenbranche und Lebensmittelherstellung
allgemein zum Einsatz kommt. Das modular aufgebaute Angebot umfasst
Teigteil- und Portioniermaschinen in verschiedenen Leistungsstufen.

In Kombination mit Vorsatzgeraten zum Schneiden, Teilen und Formen oder
Dosieren ergeben sich komplette und integrierte Prozesslosungen fir die
wirtschaftliche Backwarenherstellung.

PORTIONIERMASCHINE VF 608 B ADVANCED EDITION

Das herausragende Merkmal des VF 608 B advanced edition ist die prazise Portionierung durch das Fligelzellenforderwerk,
was besonders bei Teigen bzw. Massen mit einem hohen Rohwareneinsatz einen entscheidenden Kostenvorteil darstellt.

lhre Vorteile:

® Hohe Portioniergenauigkeit in allen zu verarbeitenden Teigen und Massen
® Beste Produktqualitdt durch produktschonendes Fiillen und Portionieren
® Teigteilprozess ohne Trenndl und Mehl méglich
® Vielseitige Einsatzmadglichkeiten in vielen Anwendungsbereichen
®  Flexible Verarbeitung verschiedenster Teigkonsistenzen
® Hygienic-Design flr einwandfreie hygienische Produktionsbedingungen und Produktsicherheit
® Maschine kann auf verschiedenste Rezepturen und Festigkeiten angepasst werden
FORMEN & SCHNEIDEN PORTIONIEREN & TEILEN OPTIONAL
FORM- UND SCHNEIDEINHEIT MANUELLE PORTIONIEREINHEIT FUR DIE KONDITOREI MIT
MSE 441 MPE DOSIERVENTIL DV 85-1
® Hervorragend geeignet zur ® Erleichtert und rationalisiert den ® Grammgenaues Dosieren
Herstellung von modernen, Teigteilprozess effektiv
geformten Backwaren ® Grammgenaue Gewichte pro Portion
® Schneller Rationalisierungseffekt ® Grofler Portionierbereich tber
durch Teilautomatisierung des VF 608 B einstellbar

Produktionsprozesses
® Vielfaltige Formgebung durch
wechselbare Formateinsatze maoglich

Video anschauen: Fir Mandelhdrnchen, Cookies Video anschauen: Verschiedenste Teige und Fir sicheres, ergonomisches
www.handtmann.de/mse441 und vielféltige andere Formen www.handtmann.de/mpe  Portionsgréfen maglich und hygienisches Dosieren

Ilhr Ansprechpartner beim Handtmann Maschinenvertrieb GmbH & Co. KG:
Bernhard Vetter (Gebietsverkaufsleiter und Backermeister)

Mobil: + 49 151-74647442

E-Mail:  Bernhard.Vetter@handtmann.de

Hubertus Liebrecht Str.10-12 | 88400 Biberach | +49 7351 45-0 | sales.machines@handtmann.de | www.handtmann.de/backwaren



